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RESUMEN 

El propósio de este trabajo de investigación fue comprobar el efecto inhibitorio del aceite esencial de la cáscara de toronja en concen-
traciones de 25%, 50% y 100% y a las 24 y 48 horas sobre Cándida Albicans y Enterococus Faecalis, debido a que el aceite esencial 
de cáscara de toronja o mejor concido como Citrus Paradisi posee fitofenol que tiene características biológicas.El diseño metodológico 
de esta investigación fue de tipo experimental in vitro, comparativo y longitudinal. La muestra fue de 120 discos de papel filtro blanco, 
mismos que se distribuyeron de la siguiente manera: 60 para cada microorganismo, Cándida Albicans y Enterococcus Faecalis res-
pectivamente, es decir: grupo 1 fue con 12 discos al 25%; grupo 2 con 12 discos al 50%; grupo 3 fue con 12 discos al 100% del aceite 
esencial de cáscara de toronja; grupo 4 fue con 12 discos embebidos con el control positivo que fue la Nistatina para Cándida Albicans 
y Clorhexidina al 0.12% para Enterococcus Faecalis; y por último el grupo 5 fue 12 discos con agua destilada como control negativo. 
El procedimiento que se realizó después de obtener el aceite esencial fue la colocación de 5 discos en cada caja petri embebidos de 
aceite esencial en concentraciones de 25%, 50% y 100%, 1 disco para control negativo y otro disco para el positivo, a una temperatura 
de 37°C; el estudio fue analizado en un tiempo de 24 y 48 horas, por lo cual, se procedió en cada tiempo a medir los halos de inhibición 
con el pie de rey milimetrado, mediante la Escala de Duraffourd. Estadísticamente se realizaron pruebas de normalidad de Kolmogorov 
Smirnov y Shapiro Wilk además de la Prueba de Wilcoxon y Prueba de Friedman con el objeto de establecer parámetros de comparación 
entre variables todo esto con base en los niveles de exposición de la Escala de Duraffourd. Una vez realizado todo el proceso investi-
gativo se comprobó que el aceite esencial de toronja presenta características inhibitorias sobre Cándida Albicans siendo la media más 
alta en concentraciones de 100% entre 24 y 48 horas con un promedio de 19,67 mm, ubicándose en un nivel muy sensible de la escala y 
de Enterococcus Faecalis esta se incrementa conforme presenta una mayor concentración y tiempo de exposición la media más alta se 
observa en concentraciones de 100% a 48 horas con un promedio de 12,33 mm, ubicándose en un nivel sensible de la escala.

Palabras clave: Toronja, Cándida Albicans, Enterococcus Faecalis, aceite y efecto inhibitorio.

ABSTRACT

The purpose of this research was to test the inhibitory effect of grapefruit peel essential oil at concentrations of 25%, 50% and 100% and 
at 24 and 48 hours on Candida Albicans and Enterococcus Faecalis, because the essential oil of grapefruit peel or better known as Citrus 
Paradisi has phytophenol that has biological characteristics.the methodological design of this research was in vitro, comparative and 
longitudinal experimental type. The sample consisted of 120 white filter paper discs, which were distributed as follows: 60 for each micro-
organism, Candida Albicans and Enterococcus Faecalis respectively, i.e.: group 1 was with 12 discs at 25%; group 2 with 12 discs at 50%; 
group 3 was with 12 discs at 100% of grapefruit peel essential oil; group 4 was with 12 discs embedded with the positive control which 
was Nystatin for Candida Albicans and Chlorhexidine at 0. 12% for Enterococcus Faecalis; and finally group 5 was 12 disks with distilled 
water as a negative control. The procedure carried out after obtaining the essential oil was to place 5 disks in each petri dish soaked in 
essential oil at concentrations of 25%, 50% and 100%, 1 disk for negative control and another disk for positive control, at a temperature 
of 37°C; the study was analyzed over a period of 24 and 48 hours, and therefore, the inhibition halos were measured at each time with a 
millimeter caliper, using the Duraffourd scale. Statistically, Kolmogorov Smirnov and Shapiro Wilk normality tests were performed, in addi-
tion to the Wilcoxon and Friedman tests in order to establish parameters for comparison between variables, based on the exposure levels 
of the Duraffourd Scale. Once the entire research process was carried out, it was found that grapefruit essential oil presents inhibitory 
characteristics on Candida Albicans, with the highest mean in concentrations of 100% between 24 and 48 hours with an average of 19.67 
mm, placing it in a very sensitive level of the scale, and Enterococcus Faecalis, which increases as it presents a higher concentration and 
exposure time, the highest mean is observed in concentrations of 100% at 48 hours with an average of 12.33 mm, placing it in a sensitive 
level of the scale.

Keywords: Grapefruit, Candida Albicans, Enterococcus Faecalis, oil and inhibitory effect.

RESUMO

O objetivo deste trabalho de pesquisa foi verificar o efeito inibidor do óleo essencial de casca de toranja em concentrações de 25%, 50% 
e 100% e em 24 e 48 horas em Candida Albicans e Enterococcus Faecalis, pois o óleo essencial de casca de toranja ou mais conhecido 
como Citrus Paradisi tem fitofenol que tem características biológicas.o desenho metodológico desta pesquisa foi experimental in vitro, 
comparativo e longitudinal. A amostra consistiu de 120 discos de papel filtro brancos, que foram distribuídos da seguinte forma: 60 para 
cada microorganismo, Candida Albicans e Enterococcus Faecalis respectivamente, ou seja: o grupo 1 estava com 12 discos a 25%; o 
grupo 2 com 12 discos a 50%; o grupo 3 estava com 12 discos a 100% de óleo essencial de casca de toranja; o grupo 4 estava com 12 
discos embebidos com o controle positivo que era Nystatin para Candida Albicans e Chlorhexidine a 0. 12% para Enterococcus Faecalis; 
e finalmente o grupo 5 era de 12 discos com água destilada como controle negativo. O procedimento que foi realizado após a obtenção 
do óleo essencial foi a colocação de 5 discos em cada placa de petri embebida em óleo essencial em concentrações de 25%, 50% e 
100%, 1 disco para o controle negativo e outro disco para o positivo, a uma temperatura de 37°C; o estudo foi analisado em um tempo de 
24 e 48 horas, para o qual, a cada vez, foram medidos os halos de inibição com o calibrador milimétrico, utilizando a Escala Duraffourd. 
Estatisticamente, testes de normalidade de Kolmogorov Smirnov e Shapiro Wilk, bem como o teste Wilcoxon e o teste Friedman foram 
realizados a fim de estabelecer parâmetros de comparação entre as variáveis com base nos níveis de exposição da Escala Duraffourd. 
Uma vez feito todo o processo de pesquisa, descobriu-se que o óleo essencial de toranja apresenta características inibitórias em Can-
dida Albicans sendo a média mais alta em concentrações de 100% entre 24 e 48 horas com uma média de 19,67 mm, colocando-o em 
um nível muito sensível da escala e Enterococcus Faecalis isto aumenta à medida que apresenta uma maior concentração e tempo de 
exposição, a média mais alta é observada em concentrações de 100% a 48 horas com uma média de 12,33 mm, colocando-o em um 
nível sensível da escala.

Palavras-chave: Toranjas, Candida Albicans, Enterococcus Faecalis, óleo e efeito inibidor.
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Introducción

Guerrero1 expresa que las patologías buca-
les en la población han sido causa de do-
lor, pérdida de funcionalidad, problemas de 
autoestima y otros. De igual manera, com-
plementando con López2 y Colpa3. Seña-
la que en la cavidad bucal, se encuentran 
microorganismos, derivando en patógenos, 
en condiciones cambiantes. En tanto, una 
buena estrategia es inhibirlos y modificar 
las condiciones del ambiente. La candidia-
sis es una enfermedad bucal, resistente a 
tratamientos y erradicación. Los enteroco-
cos, se vuelven patógenos cuando se ad-
hieren a los tejidos. 

A fin de hacer frente a esta condición que 
afecta la salud bucal de las personas, se 
han recurrido a diferentes tratamientos, sus-
tancias y medicamentos, siendo cada vez 
más importancia aquellos con componen-
tes naturales4. Bajo este contexto, esta in-
vestigación es esencial debido a que ayuda 
a actualizar los conocimientos respecto a 
nuevos métodos para tratamiento odonto-
lógico3. Pues, se conoce que el aceite de 
toronja presenta propiedades antisépticas, 
antibióticas y antifúngicas5.

Por lo tanto, representa un aporte científico, 
pues, se enfoca en la búsqueda por nuevos 
tratamientos fitoterapéuticos6 que permitan 
contrarrestar su resistencia a menor costo 
y de forma inocua para el paciente. Dado 
que el aceite esencial de toronja posee pro-
piedades anti fúngicas7 en levaduras como 
la Cándida albicans, desde el 25%, y con-
centración mínima inhibitoria del 6,25%. El 
efecto inhibitorio se observa en microorga-
nismos como Porphyromona gingivalis y en 
Streptococcus mutans8.

Es por esta razón que se plantea determi-
nar el efecto inhibitorio del aceite esencial 
de la cáscara de toronja en concentracio-
nes 25%, 50% y 100% a 24 y 48 horas sobre 
Cándida albicans y Enterococcus faecalis. 
La metodología es una investigación expe-

rimental in vitro para establecer las concen-
traciones del aceite4, así como comparati-
vo con el fin de cotejar los resultados que 
mide dos o más elementos9 incluyendo un 
estudio longitudinal para obtener resultados 
que aporten información relevante10. 

El procedimiento para la obtención del acei-
te esencial debe comenzar lavando y qui-
tando la cascara para su posterior secado6, 
aplicando la técnica de arrastre de vapor 
de agua11, separando las mezclas para la 
deshidratación y diluyendo  con aceite12. 
Por medio de los diferentes procedimientos 
aplicados se pudo conocer el nivel y fun-
cionamiento del efecto inhibitorio del aceite 
esencial de la cáscara de toronja para com-
parar el funcionamiento para el tratamien-
to de Cándida albicans y Enterococcus 
faecalis.Para medir el efecto inhibitorio se 
aplica pruebas estadísticas de normalidad 
de Kolmogorov Smirnov y Shapiro Wilk, así 
como Wilcoxon y Friedman para determinar 
los parámetros comparativos13, incluyendo 
el análisis del de exposición de Duraffourd. 
Al final se concluye la existencia del efecto 
inhibitorio, donde a mayor concentración y 
tiempo de exposición14, por consiguientes 
el aceite tiene propiedades inhibitorias4. Se 
sugiere el uso del aceite esencial de toronja 
como tratamiento odontológico. 

Aceite esencial de toronja (Citrus Paradi-
si)

Nos menciona Villón12 que el aceite esen-
cial de toronja se obtiene mediante la cás-
cara de dicha fruta. Hernández y cols.7 In-
dican que el Citrus Paradisi posee fitofenol, 
se lo emplea en la salud principalmente, tie-
ne varias características biológicas como: 
antiinflamatoria, antitumoral, antiaterogéni-
ca, inhibidora de coágulos, antioxidante y 
antimicrobiana. En el ámbito de la odontolo-
gía7 se usa en gingivitis respecto a biofilm 
dental, entre otras enfermedades que si-
guiendo un tratamiento se reducen efectos 
nocivos en la cavidad bucal. 

EFECTO INHIBITORIO DEL ACEITE ESENCIAL DE LA CÁSCARA DE TORONJA A DIFERENTES CONCENTRA-
CIONES Y TIEMPOS SOBRE CÁNDIDA ALBICANS Y ENTEROCOCCUS FAECALIS. ESTUDIO COMPARATIVO 
IN VITRO
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El aceite de Citrus Paradisi tiene concen-
traciones de 70,04% 5 de limoneno lo que 
facilita la disolución de la gutapercha en tra-
tamiento de endodoncia. En el sector odon-
tológico se usa como: antibacteriana, anti 
fúngicas; antivirales y antiinflamatorias5, 
dando resultados positivos en la salud oral 
de los pacientes.

La actividad antibacteriana se da, debido a 
la presencia de polifenoles en la cáscara de 
la toronja, es decir sirven como medios de 
defensa ante los elementos antimicrobianos 
que pudieran representar un riesgo para la 
planta.

La actividad antifúngica se produce ya que 
la toronja, en su cáscara presenta elevados 
niveles de glucósidos de favononas y tam-
bién flavonas polimextoxiladas, las cuales 
han sido útiles en el ámbito farmacológico.
Hernández7 afirma que la corteza de esta 
fruta está compuesta por “naringina, hespe-
ridina, nobiletina, sinensetina y tangeretina 
de especies maduras de Citrus. Paradisi y 
Cándida sinensis”.

Materiales y métodos

Diseño de la investigación

Para cumplir con el propósito de este pro-
yecto se realizó siguiendo los postulados 
de los diseños de investigación experimen-
tal in vitro, comparativo y longitudinal.

Población y tamaño de muestra

A fin de conocer el efecto inhibitorio del 
aceite esencial de toronja, el estudio se apli-
có sobre un total de 24 muestras, dividien-
do 12 cajas Petri con agar Sabourand para  
Cándida Albicans (ATCC ®10231TM) y las 
otras 12 cajas Petri con agar sangre para 
Enterococcus Faecalis (ATCC® 29212TM), 
colocadas 5 discos filtro en cada cultivo 
con sus respectivas sustancias. 

Por ello el tipo de muestra que se usó en la 
investigación fue no probabilístico por con-
veniencia.

La muestra fue de 120 discos de papel fil-
tro blanco, mismos que se distribuyeron de 
la siguiente manera: 60 para cada microor-
ganism, Cándida Albicans y Enterococcus 
Faecalis respectivamente, es decir: grupo 1 
fue con 12 discos al 25%; grupo 2 con 12 
discos al 50%; grupo 3 fue con 12 discos 
al 100% del aceite esencial de cáscara de 
toronja; grupo 4 fue con 12 discos embebi-
dos con el control positivo que fue la Nista-
tina para Cándida Albicans y Clorhexidina 
al 0.12% para Enterococcus Faecalis; y por 
ultimo el grupo 5 fue 12 discos con agua 
destilada como control negativo.

Obtención del aceite esencial

La obtención de aceite esencial de toron-
ja se da por medio de diferentes métodos, 
la destilación es considerado el más anti-
guo. Villón12 nos señala que por medio del 
uso de destilador se obtiene extracciones 
de tipo cualitativo y cuantitativo. La técnica 
consiste en que el vapor de agua genera-
do a partir de la ebullición humedece todos 
los elementos vegetales que se encuentran 
dentro del vaso, a continuación, esta se di-
suelve y logra extraer las moléculas aromá-
ticas que contienen el aceite.

La obtención de aceites esenciales de to-
ronja se puede realizan a través de diferen-
tes técnicas, entre las que se encuentran: 
comprensión de cáscaras, destilación por 
arrastre con vapor o destilación de agua 
asistida por radiación de microondas. Pero 
Rojas15 expresa que una de las más re-
comendadas es esta última debido a que 
se obtiene un mayor nivel de pureza en el 
aceite aprovechando al máximo sus propie-
dades.

GUILCASO CHANCUSI, J. M., PALACIOS PAREDES, E. W., & ÁLVAREZ VELASCO, P. DE L.
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Procedimiento

En mi estudio para la extracción del acei-
te esencial fue mediante un proceso con 
arrastre de vapor de agua, utilizando el 
equipo de hidrodestilación, donde se colo-
có  2 litros de agua hasta el tope de la rejilla 
y sobre ella una tela para colocar las tiras 
de cáscara de toronja, finalizando el proce-
so en las probetas obtuvimos una cantidad 
de 118 ml de aceite esencial.

En el laboratorio ambas cepas fueron sem-
bradas en el cultivo de Agar sangre para 
Enterococcus Faecalis y Agar Sabourand 
para Cándida Albicans a temperatura am-
biente en la estufa de cultivo por alrededor 
de 48 horas.

Posteriormente, en las tres concentraciones 
del aceite esencial de la cáscara de toronja 
(25%,50% y 100%) se añadió el control po-
sitivo (nistatina y Clorhexidina) y el control 
negativo (agua destilada), estos se coloca-
ron en discos con la ayuda de una pinza 
estéril embebidos y la micro pipeta por las 

diversas sustancias. Luego en cada caja 
Petri se colocaban 5 discos, utilizando un 
total de 120 discos filtro.

Finalmente, todas las cajas Petri con su res-
pectivo disco fueron colocados en la estu-
fa de cultivo a temperatura de 37 grados. 
Luego se sacó de la estufa y se tuvo que 
esperar entre 24 – 48 horas para obtener 
los resultados. Una vez cumplido el tiempo 
de espera se calibró los halos de inhibición 
que se forman alrededor de cada disco con 
una regla milimetrada. Los datos obtenidos 
se registraron en la tabla de recolección de 
datos. 

Resultados

En este aspecto, la información recolecta-
da se sometió a pruebas de normalidad de 
Kolmogorov Smirnov y Shapiro Wilk, lo cual 
se aprecia en la (Tabla 1). Es así que se 
compara el valor de significación de 0,05, 
pues, cuando es mayor se acepta la hipó-
tesis nula y si es menor a 0,05 se acepta la 
hipótesis alternativa.

Tabla 1. Prueba de normalidad de Kolmogorov Smirnov y Shapiro Wilk 

 

 

De acuerdo a la tabla anterior se aprecia que la mayoría de las concentraciones muestran 

una significancia menor al valor de 0,05, esto significa que se acepta la hipótesis 

alternativa (HI), por consiguiente, los datos no siguen una distribución normal. Con 

estos resultados se procedió a aplicar pruebas no paramétricas como Wilcoxon y 

Friedman.  

Prueba de Wilcoxon y Friedman  

Al conocer que los datos no siguen una distribución normal se aplicó pruebas no 

paramétricas como Wilconxon y Friedman. En el primer caso permite identificar si 

existe o no diferencias entre las observaciones pareadas, donde la hipótesis nula es 

cuando no hay diferencias y la alternativa menciona que si hay diferencias(Tabla 2). En 

cambio, con la prueba de Friedman se conoce si las medias o promedios son o no 

iguales.  

Tabla 2. Prueba de Wilcoxon  

Rangos 

Fuente: Elaboración Propia

EFECTO INHIBITORIO DEL ACEITE ESENCIAL DE LA CÁSCARA DE TORONJA A DIFERENTES CONCENTRA-
CIONES Y TIEMPOS SOBRE CÁNDIDA ALBICANS Y ENTEROCOCCUS FAECALIS. ESTUDIO COMPARATIVO 
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De acuerdo a la tabla anterior se apre-
cia que la mayoría de las concentraciones 
muestran una significancia menor al valor 
de 0,05, esto significa que se acepta la hi-
pótesis alternativa (HI), por consiguiente, 
los datos no siguen una distribución normal. 
Con estos resultados se procedió a aplicar 
pruebas no paramétricas como Wilcoxon y 
Friedman. 

Prueba de Wilcoxon y Friedman 

Al conocer que los datos no siguen una dis-
tribución normal se aplicó pruebas no pa-
ramétricas como Wilconxon y Friedman. En 
el primer caso permite identificar si existe o 
no diferencias entre las observaciones pa-
readas, donde la hipótesis nula es cuando 
no hay diferencias y la alternativa menciona 
que si hay diferencias (Tabla 2). En cambio, 
con la prueba de Friedman se conoce si las 
medias o promedios son o no iguales. 

Tabla 2. Prueba de Wilcoxon 

Tabla 2. Prueba de Wilcoxon  

 

 

En la respecto a rangos (Tabla 2) se analizó 12 pares cada concentración y tiempo (12 

muestras de Cándida albicans y Enterococcus faecalis), donde se observó 12 rangos 

negativos para cepas de E. Faecalis  y C. Albicans  en concentraciones de 25%, 50% y 

100% a diferentes tiempos (24 – 48 horas). Mientras que 12 rangos positivos se tienen 

en E.Faecalis Nistatina y C.Albicans  Nistatina positivo a 24 y 48 horas.  

Prueba de Friedman  

Para determinar si los datos tienen similitudes o diferencias se realiza la comparación 

entre parejas en base a la prueba de Friedman (Figura1), los resultados son los 

siguientes:  

Fuente: Elaboración Propia

GUILCASO CHANCUSI, J. M., PALACIOS PAREDES, E. W., & ÁLVAREZ VELASCO, P. DE L.
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En la respecto a rangos (Tabla 2) se analizó 
12 pares cada concentración y tiempo (12 
muestras de Cándida albicans y Enterococ-
cus faecalis), donde se observó 12 rangos 
negativos para cepas de E. Faecalis  y C. 
Albicans  en concentraciones de 25%, 50% 
y 100% a diferentes tiempos (24 – 48 ho-
ras). Mientras que 12 rangos positivos se 
tienen en E.Faecalis Nistatina y C.Albicans  
Nistatina positivo a 24 y 48 horas. 

Prueba de Friedman 

Para determinar si los datos tienen simili-
tudes o diferencias se realiza la compara-
ción entre parejas en base a la prueba de 
Friedman (Figura1), los resultados son los 
siguientes: 

Figura 1. Comparación entre parejas del 
aceite esencial de toronja

Fuente: Elaboración Propia

Son similares y significativos (Sig. < a 0,05) 
en  la mayoría, pues, presentan valores me-
nores a 0,05.

Cabe mencionar que al tener una significan-
cia inferior a 0,05 se acepta las hipótesis al-
ternativas, pues, los resultados son estadís-
ticamente significativos o evidencia concisa 
del efecto inhibitorio del aceite esencial de 
cáscara de toronja. Por lo tanto, el aceite 

esencial de cáscara de toronja (Citrus pa-
radisi) tiene un efecto inhibitorio sobre las 
cepas de Cándida albicans y Enterococcus 
faecalis. Y el efecto inhibitorio sobre las ce-
pas de Cándida albicans y Enterococcus 
faecalis del aceite esencial de toronja au-
menta a mayores concentraciones y a ma-
yor tiempo de exposición.

Se realizó un análisis cualitativo según la es-
cala de Duraffourd para determinar el nivel 
de sensibilidad, observamos los resultados 
de nuestro estudio en la tabla de recolec-
ción de datos.

Discusión

Al comparar los resultados con autores 
como Churata4 se evidenció similares re-
sultados, con la concentración del 25% 
presentó un halo de inhibición promedio 
de 12.6mm, se demostró la capacidad anti-
fúngica del aceite esencial de toronja en el 
tratamiento de enfermedades odontológica 
provocadas por Cándida albicans. Mientras 
que en la investigación efectuada por Her-
nández7 afirma que la capacidad inhibitoria 
y antibacterial del Citrus Paradise contra di-
ferentes bacterias, entre estas se encuen-
tran el Enterococcus faecalis, Staphylococ-
cus epidermidis, entre otras.

En el caso de la Cándida Albicans se 
identificó la media (19,67mm) más alta en 
concentraciones de 100% entre 24-48 ho-
ras y nivel muy sensible (15-19 mm). Para 
la cepa de Enterococcus Faecalis, la me-
dia (12,33mm) está en concentraciones de 
100% a 48 horas y nivel sensible (9-14 mm). 
Es así que se puede aplicar el uso del acei-
te esencial para tratar Cándidas como anti 
fúngico afirma Verma16 y en Enterococcus 
Faecalis, pues, el hidróxido de calcio no 
es tan positivo6,17, donde el uso del aceite 
esencial de toronja es antibacteriano, antivi-
ral, anti fúngicas y antioxidante14.

EFECTO INHIBITORIO DEL ACEITE ESENCIAL DE LA CÁSCARA DE TORONJA A DIFERENTES CONCENTRA-
CIONES Y TIEMPOS SOBRE CÁNDIDA ALBICANS Y ENTEROCOCCUS FAECALIS. ESTUDIO COMPARATIVO 
IN VITRO
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Conclusiones

1. El efecto inhibitorio sobre las cepas de 
Cándida albicans y Enterococcus faeca-
lis del aceite esencial de toronja aumen-
ta a mayores concentraciones y a mayor 
tiempo de exposición.

2. El efecto inhibitorio del aceite esencial 
de la cáscara de toronja en concentra-
ciones de 25% a 48 horas sobre Ente-
rococcus faecalis tiene una media de 5, 
50% con 7,08 y 100% con 12,33, ubi-
cándose en nivel nulo y sensible, evi-
denciando que al 100% de concentra-
ción tiene mayor efecto. 

3. Se aplicó las pruebas de Kolmogo-
rov Smirnov y Shapiro Wilk que permi-
tió conocer que los datos no tienen un 
distribución normal, por lo que para el 
contraste se utilizó Wilcoxon y Friedman, 
donde se evidenció que los valores son 
menores a 0,05, evidenciando que el 
aceite esencial de cáscara de toronja 
(Citrus paradisi) tiene un efecto inhibito-
rio sobre las cepas de Cándida albicans 
y Enterococcus faecalis.
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Anexos

EFECTO INHIBITORIO DEL ACEITE ESENCIAL DE LA CÁSCARA DE TORONJA A DIFERENTES CONCENTRA-
CIONES Y TIEMPOS SOBRE CÁNDIDA ALBICANS Y ENTEROCOCCUS FAECALIS. ESTUDIO COMPARATIVO 
IN VITRO
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